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Hvala Vam na posjeti!

Bilo nam je zadovoljstvo da Vas ugostimo.
Ako Vas put nanese prema jugu, pozivamo Vas
da osjetite punu caroliju ,Miska na Bojani” —

tamo dje se srecu rijeka | more.

Vidimo se na Bojani!

Vas restoran ,Misko”

0 Najstariji riblji restoran na Bojani ,Misko”

E misko_restoran

al L. Thank you for your visit!

«

It was our pleasure to host you.

If your journey takes you south,

we invite you to experience the full
charm of Misko on Bojana -

where the sea meets the river.

See you on Ada!

Your restaurant Misko

Ziyaretiniz i¢in tegsekklr ederiz!
Sizi agirlamak bizim igin bir
zevkti.

Yolunuz guneye dlserse,
denizle nehrin bulustugu
yerde,

Bojana’'daki Misko'nun
paytsunu kegfetmeye bekleriz.
Ada’'da gorugsmek uzere!
Restoraniniz Misko

Faleminderit pér vizitén!

Ishte kénaqgeési t'ju kishim mysafir.
Nese rruga ju con drejt jugut,

ju ftojme té pérjetoni magjiné e
ploté té MisSko né Bojané -

aty ku deti takon lumin.

Shihemi ne Ade!

Restoranti juaj Misko

Cnacwbo 3a Bu3nT!

Ham 6blno NpUATHO Bac NpUHUMAaTE.
ECnuv Bawl NyTh NeEXWUT Ha Kor,
npurnaliaem Bac oTKpbITh 4NN cebs
BonwebcTeo MisSko Ha boaHe —

Tam, rae BCTpe4aroTCca Mope 1 peka.
Yeunaumca Ha Age!

Baw pectopaH Misko

Grazie per la visita!

E stato un piacere ospitarvi.

Se il vostro viaggio vi porta a sud,
vi invitiamo a scoprire tutto il
fascino di Misko a Bojana -

dove il mare incontra il fiume.

Ci vediamo all’Ada!

Il vostro ristorante Misko

Merci de votre visite !

Nous avons été ravis de vous
accueillir.

Si votre voyage vous meéne vers le
sud,

venez découvrir toute la magie
de Misko @ Bojana -

|& ou la mer rencontre la riviére.
A bientot a Ada !

Votre restaurant Misko



DESERTI *SWEETS*SUSSIGKEITEN"EMBELSIRAAECEPTH *"DOLCI*GOURMANDISES

-
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CHOKO MOKO —VANILA —— 6
cake with three types of chocolate.

Kuchen mit drei Schokoladensorten.

émbeélsiré me tre lloje cokollate.

TOPT C TPEMA BUAAMMW LLOKONAaAa.

dolce con tre tipi di cioccolato.

gateau avec trois types de chocolat.

X

CRUMBLE PIE-NAS DOMACI, PECENI KOLAC.

Crumbly pastry with caramelized fruit and crispy topping

Karamelize meyveli ve kitir Gst kaplamal hamur tathis

Embélsiré me brumé té thérrmuar dhe fruta té karamelizuara

MNeco4yHoe TecTo ¢ Kapamenu3npoBaHHbIMW GPYKTaMK U XPYCTALLEN KPOLLKONA
Pasta sbriciolata con frutta caramellata e copertura croccante

Patisserie crumble avec fruits carameélisés et nappage croustillant

eqan
DOMACA POSNA BAJADERA 4
Homemade vegan Bajadera — walnuts, hazelnuts, and chocolate, dairy-free.
Hausgemachte vegane Bajadera — WalnUsse, HaselnUsse und Schokolade, ohne Milchprodukte.
Bajadera shtépie vegane - arrq, lajthi dhe ¢okollaté, pa produkte bulmeti.

JomaluHana nocTHaa balagepa — rpeuxune opexy, yHAYK WU WoKonaa, 6e3 Mmonoka.
Bajadera fatta in casa vegana — noci, nocciole e cioccolato, senza latticini.

Bajadera maison vegétalienne — noix, noisettes et chocolat, sans produits laitiers.

ISTRA NUOVA sladoled od vanile sa ekstra dievicanskim maslinovim uliemn. 5
vanilla ice cream with extra virgin olive oil.

Vanilleeis mit extra nativem Olivendl.

Akullore vanilje me vaj ulliri ekstra té virgjer.

BaHWNBHOE MOPOXEHOoe C O/IMBKOBLIM Macnom extra virgin.

gelato alla vaniglia con olio d'oliva extra vergine.
glace & la vanille avec huile d'olive extra vierge.

"mbo I.;l'
PARTY MIX — SUGAR RUSH ﬂﬁﬂ

an explosion of sweet flavors in one mix!

20

eine Explosion sulder Aromen in einer Mischung!

njé shpérthim shijesh té émbla né njé miks!

Sugar Rush — B3pbIB Cnagkux BKYCOB B O4HOM MUKCe!
un‘esplosione di sapori dolci in un solo mix!

une explosion de saveurs sucrées dans un seul mix!




RIBE JADRANA*ADRIATIC FISH*ADRIATISCHER FISCH*PESHQIT E ADRIATIKUT*PbLIBA AAPMATUKM*PESCE DELL ADRIATICO*POISSONS DE L'ADRIATIQUE

RIBA
NAS DNEVNI IZBOR SVJEZE ULOVLJENE RIBE, PRIPREMLJENE PREMA VASIM ZELJAMA

DAILY SELECTION OF FRESH FISH, PREPARED TO YOUR PREFERENCE
GUNLUK TAZE BALIK SECIMI, ISTEGINIZE GORE HAZIRLANIR
ZGJEDHJE DITORE E PESHKUT TE FRESKET, E PERGATITUR SIPAS DESHIRES SUAJ
EXEAHEBHbIW BbIBOP CBEXEW PbiBbl, MTPUTOTOBMNEHHOW NO BALWEMY BKYCY
SELEZIONE GIORNALIERA DI PESCE FRESCO, PREPARATO SECONDO LE VOSTRE PREFERENZE

SELECTION QUOTIDIENNE DE POISSON FRAIS, PREPARE SELON VOS ENVIES

GRDOBA kg 60e

*Monkfish
*Seeteufel
*Peshk monkfish
*Mopckown yepTt
*Coda di rospo
*Lott

"LIST-IVERAK lkg 90e

*Dover Sole
*Seezunge
*Gjuhzeé deti
*Mopckon A3bIK
*Sogliola

*Sole de Douvres

) BARBUN lkg 45e

Red Mullet

*Rotbarbe

*Barbun

*CyntaHka (bapabynbka)
*Triglia

*Rouget barbet

7 RIBE EXTRA KLASE kg oge

Premium class fish
*Fisch der Extraklasse
*Peshk i klasit ekstra
*Pbiba 3kcTpa-knacca
*Pesce di classe extra
*Poisson de classe extra

4 )

* - ’ R

Dodatak po osobi za pripremanje ribe: sa povrcem +3,50€ * Pecena ss krompirom +3,00€ *riba u soli +2,50€
Extra charge per person for fish preparation: With vegetables +3.50€ * Baked with potatoes +3.00€ * Salt-crusted fish +2.50€
Balik hazirhigr icin kisi bast ek tcret - Sebzeli +3,50€ + Patatesli firinda +3,00€ » Tuz kabugunda balik +2,50€
Tarifé shtesé pér pérgatitjen e peshkut pér person - Me perime +3,50€ * | pjekur me patate +3,00€ * Peshk né kripé +2,50€
Hdonaama 3a npuzomoeneHue peibsl (Ha Yenoeeka) - C ogowamu +3,50€ * 3anevenHas ¢ kapmodgenem +3,00€ * Peiba e conu +2,50€
preparazione del pesce - Con verdure +3,50€ * Al forno con patate +3,00€ Pesce in crosta di sale +2,50€
Supplément pour la préparation - Avec légumes +3,50€ * Gratiné avec pommes de terre +3,00€ en crolite de sel +2,50€




RIBE JADRANA*ADRIATIC FISH*ADRIATISCHER FISCH*PESHQIT E ADRIATIKUT*PbLIBA AAPMATUKM*PESCE DELL'ADRIATICO*POISSONS DE L'ADRIATIQUE

BRAMNCIN
Seabass *Wolfsbarsch * Levrek *Cumbac *Branzino *Bar

S00-T0008T 0o ... 1kg 50.00

TOODYSDUBT. o iassrsensennsrs ...1kg 62.00

1500-20008F .....cvoorrer

e
," e ssssssssseees e 1 K€ 80,00
* 2000EEHvvveevvereeesrereeesssesesssssesssssssssssessessssssssssssssssessssssasssssesssssssessessssssesssesssnesssees: 1 KE 98,00
o

ORADA

Seabream*Dorade* Koceé *lopaga *Orata *Dorade
A50-6008r......ccuvreeririreereeannes

erennnneeneenn 1KE 42.00
@
E 24
. 5 I |.:| i ¢
TUNA RUMBAC W AN
STEAK U POVRCU CF . e
lkg. 75e lkg 70e
Grilled tuna steak in teriyaki sauce, Oven-baked tgrb-:::t with potatoes, topped Oven-baked se_-:::l::-nss with shrimp and
S with fresh herbs dried plums
Teriyaki soslu 1zgara ton baligi, Finnda patatesli kalkan balig, taze otlarla Finnda karidesli ve kuru erikli levrek
Biftek toni né salcé teriyaki Kallkan i pjekur me patate, i spérkatur me Levrek i pjekur me karkaleca dhe
CTelik 13 TYHLA B COyCe Tepusiki barishte té freskéta kumbulla té thata

Tiop6o, 3aneYéHHbIA ¢ KapTodenem U
NOCLINaHHbINA CBEXel 3eN1eHbH
Rombo al forno con patate, insaporito con
erbe fresche
Turbot au four avec pommes de terre,
garni d'herbes fraiches

_ o o 3ane4YéHHbln cnbac c KpeeeTkaMmin u
Filetto di tonno alla griglia con salsa teriyaki YepHOCANBOM
Branzino al forno con gamberi e
prugne secche

Bar au four avec crevettes et pruneaux

Steak de thon grillé a la sauce teriyaki,

' ¢
*cijena ribe zavisi od veli¢ine komada ribe, ne od kolicine ribe *Price is based on piece size, not total quantity *
Fiyat, toplam miktara degil, parca buytkligine gore belirlenir. *Cmimi varet nga madhésia e copés, jo nga
sasia totale.*L{eHa 3aeucum om pasmepa Kycka, a He om obujezo koaudecmea. *Il prezzo dipende dalla

grandezza del pezzo, non dalla quantita totale. *Le prix dépend de la taille du morceau, pas de la quantité ;
totale.




SEAFOOD SPECIALTIES * MEERES=-SPEZIALITATEN * SPECIALITETE DETI * MOPCKWE AENMKATECK! * SPECIALITA DI MARE *SPECIALITES DE LA MER

POHOVANI GAMBORI GAMBORI pecenina ploci

200gr. 23 300gr. 25

4 Grilled shrimps
lzgara karidesler
Karkaleca té skarés
KpeBeTkn Ha yrnsax
Gamberi gratinati
Crevettes a la monténégrine

Crispy fried shrimps

Citir kizarmig karidesler
Karkaleca té skuqur
XpycTALL1e XapeHble KpeBeTK
Gamberi fritti croccanti
Crevettes panées croustillantes

(%) CRNI RIZOTO SA BOJANE 300gr. 19
Black risotto with cuttlefish and shrimp
Siyah risotto, murekkep baligi ve karides ile
Rizoto me sepje dhe karkaleca
PWU30TTO C KapakaTuLen 1 KpeeeTKkamu
Risotto al nero di seppia con gamberi
Risotto noir a la seiche et aux crevettes

RIZOTO SA VRGANJIMA | GAMBORIMA U 350gr. 22
SAFRAN SOSU

Risotto with shrimp and porcini in saffron sauce — mare monti

Karidesli ve mantarl risotto, safran soslu = mare monti

Rizoto me karkaleca dhe kérpudha né salcé shafrani — mare monti

Pu3oTTO C KpeseTKaMun 1 benbiMu rpubamin B LLappaHOBOM coyce — mare monti
Risotto con gamberi e porcini in salsa allo zafferano — mare monti

Risotto aux crevettes et cepes, sauce au safran — mare monti

_ b, SPAGETE AGLIO OLIO 300gr. 17

Aglio olio peperoncino with shrimp — bold and spicy

Aglio olio biberli spagetti — aci ve lezzetli

Spageti me karkaleca, hudhér, vaj ulliri dhe spec - shije e forté
CnareTTu C KpeBeTKamMu, YeCHOKOM, OJIMBKOBbLIM Mac/ioM W
nepuemM — OCTPO ¥ apoMaTHO

Aglio olio peperoncino con gamberi — gusto deciso e piccante
Aglio olio peperoncino aux crevettes — relevé et savoureux

DOMACI CRNI LINGVINI SCOGLIO 400gr. 23
Aglio olio peperoncino with shrimp — bold and spicy

Aglio olio biberli spagetti — aci ve lezzetli

Spageti me karkaleca, hudhér, vaj ulliri dhe spec - shije e forté

CnareTTu C KpeBeTKamMm, YeCHOKOM, OIMBKOBbLIM Mac/ioM W

nepuem — OCTPO W apoOMaTHO

Aglio olio peperoncino con gamberi — gusto deciso e piccante

Aglio olio peperoncino aux crevettes — relevé et savoureux




b, -‘

_ (&) MoRski RAZNUIG 330gr 28

two skewers with octopus, squid, and shrimp,
grilled to perfection.

zwei Spiel3e mit Oktopus, Tintenfisch und Garnelen,
perfekt gegrilit.

dy shishgebapé me oktapod, kallamaré dhe
karkalecaq, té gatuar né menyré té pérsosur.

ABa WalNblykKa ¢ OCbMUHOIoOM, Ka/lbMapamum u
KpeBeTKamu, uaeanbHO NpUroToBaeHHbIe.

due spiedini con polpo, calamari e gamberi, cotti
alla perfezione.

deux brochettes avec poulpe, calamars et
crevettes, grillées a la perfection.

KOMBINACIJA MORSKI
RAZNJICI | CRNIRIZOTO ~ 3009r 22

a perfect combination of seafood skewers and
black risotto.

die perfekte Kombination aus Fischspielien und
schwarzem Risotto.

kombinim perfekt i shishgebapéve té detit me
rizoto té zi.

naeanbHoe co4vetaHue pblﬁHblx WawnbivYkKoB K
YEPHOro pU3oTTO.

la combinazione perfetta di spiedini di mare e
risotto al nero di seppia.

I'association parfaite des brochettes de fruits de
mer et du risotto noir.

PUNJENE LIGNJE 350gr 26
lignje punjene gamborima

stuffed with shrimps

gefullte calamari mit garnelen

kallamar i mbushur me karkaleca
papLirpoBaHHbIe KpeBeTKkaMu

calamari ripieni con gamber

argis aux crevettes

LIGNJE SA PLOCE 280gr 17
Grilled squid *Tintenfisch auf der Grillplatte
gebraten *Kallamare te skugur *Kanemapsi,
xapeHsie *Calamari alla piastra *Calamars
grillés

FRIGANE LIGNJE 280gr 17

fried in flour * fritiert * skugur me miell
calamari fritti in farina * frits dans la farine

 LIGNJA SAMURAI 280gr 7

Hrskave glavice lignji uz terijaki sos.

Crispy squid heads with teriyaki sauce.
Tintenfischkdpfe mit Teriyaki-Sauce.

Koka krokante kallamari me salcé terijaki.
XpycTaLme ronoBkK KanbMapa C TepUAKN-CcOyCOM.
Teste di calamaro con salsa teriyaki.

Tétes de calmar avec sauce teriyaki.




MUSLJE SA AROMATICNIM 300gr 10
PRELIVOM, ZAPECENE U RERNI

Gratinated mussels with aromatic topping, baked
in the oven.

Firtnda aromatik soslu gratin midye.

Midhe té gratinuara me shtresé aromatike, té
pjekura ne furre.

3aneyvyéHHble MWAUKM C apOMaTHOW 3anpasBkoi,
NPUroTOBNEHHbIE B AYXOBKE,

Cozze gratinate con copertura aromatica, cotte al
forno.

Moules gratinées avec une garniture aromatique,
cuites au four.

RIBLJE SARME SR0gr 1

Fish rolls with collard greens and dried carp,
oven-baked

Kurutulmus sazan ve karalahana ile firinda
balik sarmasi

sarme me lakér dhe krap té tharég, té pjekura
né furré

PbibHble capMbl € paliTAHOM W BANEHbIM
Kaprnom, 3ane4yeHHble

sarme di pesce con cavolo e carpa essiccata
al forno

Rouleaux de poisson avec chou et carpe
sécheée, cuits au four

RAGU OD SUPE 350gr. 17

Cuttlefish in red buzaraq, served with
homemade gnocchi

Kirmizi buzara sosunda murekkep baligi, ev
yapimi gnocchi ile

Sepje né buzara té kuge, me njoka shtépie
KapakaTtuua B KpacHOW bysape ¢ goMallHUMMK
HbOKaMMu

Seppia in buzara rossa con gnocchi fatti in
casda

Seiche en buzara rouge avec gnocchis
maison




%
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. MISKO MALO"

Elegant appetizer for two * Sik bir meze, iki kigilik * Meze elegante pér dy persona

Elegantno predijelo za dvije osobe

700gr. 35.88

JneraHTHana 3akycka Ha asownx * Antipasto elegante per due persone * Entrée élegante pour deux personnes

-

+MONTENEGROQO" Tradicija na tanjiru - riblje sarme, ragu od sipe, riblja salata

28

Tradition on a plate - fish rolls, cuttlefish ragout, fish salad * Tabakta gelenek — balik sarmasi, murekkep balgi

guveci, balk salatasi * Tradita né pjaté — sarma peshku, ragu sepje, sallaté peshku * Tpaguuuna Ha Tapenke — peibHbIe

CapMbl, pary 13 kapakatuuel, peibHblid canat * Tradizione nel piatto - involtini di pesce, ragu di seppiq, insalata di

pesce * Tradition dans 'assiette - roulés de poisson, ragout de seiche, salade de poisson

RIBLJA PASTETA

@B
150gr. 11.88 &

Irresistible fish pate served on juicy
pan brioche bread

Finnda yumusak pan brioche
ekmedgi uzerinde sunulan nefis balik
ezmesi

Pate peshku e parezistueshme, e
shérbyer né buké pan briosh té buté

HeoTpasumblid pulbHLIN NawiTerT,
noAaeTca Ha CoOMHOM naH-6puolle

Pateé di pesce irresistibile servito su
morbido pan brioche

PGté de poisson irrésistible servi sur
pain brioché moelleux

GAMBORI PILL PILL

200gr 14

S ilt:y shrimp in aromatic oil, tapas
style

Finnda aromatik yagda hazirlanmig
acih karides, tapas tarzinda

Karkaleca pikante né vaj aromatik,
stil tapas

OCTpble KpeBeTKM B apoOMaTHOM
Macne, B CTWUAe Tanac

Gamberi piccanti in olio aromatico,
stile tapas

Crevettes épicées dans une huile
aromatique, style tapas

BRUSKETE SA GAMBORIMA

180gr. 12

Irresistible fish paté served on juicy
pan brioche bread

Finnda yumusak pan brioche
ekmegi uzerinde sunulan nefis balik
ezmesi

Pate peshku e parezistueshme, e
sheérbyer ne buké pan briosh te butée

HeoTpasumbl puibHbIM NawiTer,
nojaeTcs Ha CoO4YHOM naH-6puolue

Paté di pesce irresistibile servito su
morbido pan brioche

Paté de poisson irrésistible servi sur
pain brioché moelleux



CRUDO * RAW * ROH * CbIPOW * CRUDO * CRU

KARPAGO OD HOBOTNICE 100gr. 19

Karpaco od hobotnice sa prefinjenim
dresingom od limete i maslinovog ulja, posluzen
na rukoli sa hrskavim pinjolama

Octopus carpaccio with a refined lime and olive
oil dressing, served on arugula with crispy pine
nuts.

Ince limonlu zeytinyadi sosuyla servis edilen
ahtapot carpaccio, roka Uzerinde ¢itir cam
fistigi ile

Karpacio oktapodi me njé salcé té rafinuar
limete dhe vaiji ulliri, i sherbyer mbi rukola me
stika pishe krokante.

Kapna44o n3 oCbMWHOra € M3bICKaHHOWN
3anpaBKoid U3 Nalma U ONUMBKOBOro Macna,
NOAAETCA Ha PYKKO/e C XPYCTAWWUMKW KeAPOBbLIMU
opeLlKamMm.

Carpaccio di polpo con un raffinato dressing di
lime e olio d'oliva, servito su rucola con

croccanti pinoli.

Carpaccio de poulpe avec une vinaigrette
raffinée au citron vert et a I'huile d'olive, servi
sur de la roquette avec des pignons croquants.

&%
KARPACO OD BRANCINA /
GAMBORA 180gr. 24

Socni karpaco od gambora ili brancina serviranna
rukoli, sa fileom citrusai listi€ima parmezana

Juicy carpaccio of shrimp or sea bass, served on
arugula with citrus fillets and Parmesan shavings.

Sulu karides veya levrek carpaccio, roka Uzerinde
narenciye dilimleri ve rendelenmig parmesan ile
servis edilir

Karpacio i lengsheém me karkaleca ose levrek, i
shérbyer mbi rukola me fileto agrumesh dhe feta
parmezani.

CouYHbIA Kapnay4o 13 KpeseToK unKn cubaca, NnojaeTcs
Ha pyKKone C UMTPYCOBBIMW Qe 1 CTPYKKOMN
napmesaHa.

Carpaccio succoso di gamberi o branzino, servito
su rucola con filetti di agrumi e scaglie di
parmigiano.

Carpaccio juteux de crevettes ou de bar, servi sur
roquette avec des suprémes d'agrumes et des

copeaux de parmesan.




FRESH START * FRISCHER START * FILLIM | FRESKET * CBEXWW CTAPT * INIZIO FRESCO * DEPART FRAIS

traditionda medicin
RIBLJA CORBA RIBLJA SUPA

350gr. 4,80 350gr. 4,80

Fish broth Clear fish soup

Balik corbasi Seffaf balk corbasiSupée
Gorbé peshku e pastér peshku

PeibHan yxa [Mpo3payHan yxa

Zuppa di pesce leggera
Soupe de poisson claire

Brodetto di pesce
Soupe de poisson

épaisse
SALATE
SALADS * SALATE * SALLATA * CAJIATbI * INSALATE * SALADES
A LA BOJANA RUKOLA, ZELENA MIX
550gr. 5,80 200gr. 5,80

Salad with homemade Rucola, mixed green salad

olives, vegetables and cow cheese Roka, karisik yesil salata

Karisik sebzeler, ev yapimi zeytin ve inek Rukolaq, sallaté jeshile e pérzier
peyniri Sallaté me ullinj shtépie, perime dhe Pykkona, 3enéHbln MUKC-canaTt
djathé lope Canart c onMBKamu, OBOLLIAMU U Rucolq, insalata verde mista
KOpOBbWM cbipoM Insalata con olive fatte in Roquette, salade verte mixte

casa, verdure e formaggio di mucca
Salade aux olives maison, léegumes et
fromage de vache

SIREVI
CHEESES/ PEYNIR /DJATHRAT/CbIPbI [FORMAGGI [FROMAGES

MALO SIRA | MASLINA
180gr 5,80
A bit of cheese and olives tapas style * Biraz peynir ve zeytin, tapas tarzinda
* Pak djathé dhe ullinj né stilin tapas * HeMHOro celpa M ONWBOK B CTWNe Tanac * Un
po’ di formaggio e clive in stile tapas * Un peu de fromage et d'olives fagon tapas

MIX SIREVA

4 vrste domacih sireva
380gr 17.00
4 types of domestic premium cheeses *4 gesit yerli birinci sinif peynir * 4 |lloje té
djathrave premium té brendshme * 4 BMaa oTeyecTBEHHbLIX NpeMUanbHbLIX CipoB * 4
tipi di formaggi premium nazionali * 4 types de fromages de qualité supérieure



KAD RIBA NIJE OPCIJA

o

WHEN FISH IS NOT AN OPTION * BALIK BIR SECENEK DEGILSE
*KUR PESHKU NUK ESHTE NJE MUNDES
KOra4A Pbl6A HE BAPUMAHT * QUANDO IL PESCE NON E UN'OPZIONE
QUAND LE POISSON N'EST PAS UNE OPTION

BIFTEK RR premijum komad mesa 300gr 32

Premium cut of meat

Parga et premium

Copé mishi premium
MNMpemunanbHbIM KYCOK MAca
Taglio di carne premium
Morceau de viande premium

BIFTEK tagliata sa dom. njokama 400gr. 33.88

Steak with gnocchi, butter & sage sauce, arugulag, cherry tomatoes, parmesan

Biftek, gnocchi, tereyag-adacayi sosu, roka, kiraz domates, parmesan

Biftek me njoka, salcé gjalpi e sherebele, rukola, domate gershi, parmezan
BuUdLUTEKC C HEOKamMK, COYCOM U3 Macna 1 Wwandes, PyKkona, Yeppu, napMmesaH
Bistecca con gnocchi, burro e salvig, rucola, pomodorini, parmigiano

Steak avec gnocchis, beurre et sauge, roquette, tomates cerises, parmesan

KREMASTI POTAZ DANA

300ml. 4.28

Creamy soup of the day

DOMACI NAMAZ OD HUMUSA

200gr. 8

Homemade hummus with Ulcinj olives

SALATA OD PECENE CVEKLE

200gr. 8

Roasted beetroot and arugula salad

GUnin kremali gorbasi and olive oil with nuts and aceto dressing
" : o Ulcinj zeytinli ve zeytinyaglh ev yapimi
Supe kremoze e dités Jzeyt eytinyaglievyap! Finnlanmig pancar ve roka salatas,
Kpem-cyn AgHs =
e F; : ; e Humus shtépie me ullinj té Ulginit dhe vaj kuruyemig ve hafif aceto sos ile
ellutata del giorno o .
e n 9 ullir Sallaté me panxhar té pjekur, rukola,
elouté du jour
J XymyC € yNbLMHLCKMM ONMBKaMW 1 it B ko e 5ol Goato
O/IMBKOBLIM Mac/1oM o
Hurmmus fatto in casa con olive di Ulcinj e Canar us ne4eHou CBeK/bl N PYKKO/bI C
olio d'oliva opexamu 1 3anpaBKon U3 aueTo
Houmous maison uux‘dwes d'Ulcinj et oo B i
huile d'olive

rucola con frutta secca e condimento
alfaceto
Salade de betterave rétie et roquette,
fruits secs et vinaigrette a l'aceto



VIE G LUB
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NECU NISTA  Pomfrit preliven sirom, posluzen uz blagi kecap 250gr. 6.80
| DONT WANT ANYTHING * ICH WILL NICHTS * NUK DUA ASGJE * 1 HVYETO HE XO4Y * NON VOGLO NIENTE * JE NE VEUX REN

Fries topped with cheese, served with mild ketchup

Eritilmis peynirle kapli patates kizartmasi, yaninda hafif ketcap ile
Patate té skugura me djathé té shkriré, té shérbyera me ketchup té buté
Kaptodens ¢pw ¢ pacnnasneHHbIM CbIPOM, NOAAETCA C MATKUM KETHYNoMm
Patatine fritte con formaggio fuso, servite con ketchup delicato

Frites nappées de fromage fondu, servies avec ketchup doux

VEC SAM JEO Spagete prelivene blagim crvenim sosom 250gr. 5.80
| ALREADY ATE * ICH HABE SCHON GEGESSEN * KAM JAM NGRENE * f1 V)KE E/T* HO GIA MANGIATO * JAI DEJA MANGE

Spaghetti with mild red sauce

Hafif kirmizi soslu spagetti

Spageti me salceé te kuge te butée
CnareTTn ¢ MANKMM KpacHbIM COYCOM
Spaghetti con salsa rossa delicata
Spaghetti avec sauce rouge douce

GLADAN SAM chicken nuggets - posluzeni uz pomfrit i kecap 200gr. 9.80
I'M HUNGRY * ICH HABE HUNGER * JAM | URITUR * 4 TONOAEH * HO FAME * J'Al FAIM

Crispy chicken nuggets served with fries and ketchup

Critir tavuk parcalar (nuggets), patates kizartmasi ve ketcap ile
Copéza krokante pule (nuggets), me patate té skuqura dhe ketchup
XpycTALme KypUHbIe HarreTcol ¢ Kaptodenem ¢pu 1 KeTyynom

Nuggets di pollo croccanti con patatine fritte e ketchup

Nuggets de poulet croustillants avec frites et ketchup



~KUVER"” SERVISNI DODATAK PO OSOBI 1.20€ *

uz jela posluzujemo nekoliko vrsta domaceg hleba, marinadu, premium maslinovo ulje

Service charge per person (couvert) 1.20€
*With your meal, we serve a selection of homemade bread, an olive oil marinade and premium olive oil.

Kisi basi servis Ucreti (kuver) 1,20 €. Yemeklerle birlikte ev yapimi ekmek ¢esitleri, sarimsak ve maydanoziu
zeytinyagi sosu ile kaliteli zeytinyagi servis edilir.

Tarifa e shérbimit pér person (kuver) 1.20€
Me ushgimin tuaj, shérbejmeé disa lloje buke té béré né shtépi, marinadé dhe vaj ulliri premium.

CepBUCHBbI c6op Ha yenoseka (kysep) 1,20 € *?K 6n04am NogaéM HECKONbKO BUAOB AoMallHero xneba, MapuHag a
TAdKXE NPEMWANbHOE ODNMBKOBOE MAcno.

Supplemento di servizio a persona (coperto) 1,20 €
Con i piatti serviamo una selezione di pane fatto in casa, una marinata oltre a olio doliva premium.

Frais de service par personne (couvert) 1,20 €. Avec votre repas, nous servons une sélection de pains faits maison,
une marinade ainsi qu'une huile d'olive premium.

SVA JELA SE PRELIJEVAJU MARINADOM OD BIJELOG LUKA | PERSUNA

All dishes are topped with a marinade of garlic and parsley
Alle Gerichte werden mit einer Marinade aus Knoblauch und Petersilie Gbergossen.
Té gjitha pjatat spéerkaten me marinadé me hudhér dhe majdanoz
Bce 61102 NONMBAKOTCA MapUHAA0M U3 YeCHOKa 1 NeTPYLLIKWA
Tutti i piatti sono conditi con una marinata di aglio e prezzemolo

Tous les plats sont nappés d'une marinade a l'ail et au persil

cKTT T e S e e

VAZNO: AKO NE ZELITE BIJELI LUK U JELU, MOLIMO VAS DA OBAVIJESTITE KONOBARA
PRILIKOM NARUDZBE.
IMPORTANT: IF YOU DO NOT WANT GARLIC IN YOUR DISH, PLEASE INFORM YOUR
WAITER WHEN ORDERING
WICHTIG: WENN SIE KEINEN KNOBLAUCH IN IHREM GERICHT WUNSCHEN, INFORMIEREN
SIE BITTE DEN KELLNER BEI DER BESTELLUNG.
E RENDESISHME: NESE NUK DESHIRONI HUDHER NE PJATEN TUAJ, JU LUTEMI NJOFTONI
KAMARIERIN GJATE POROSISE.
BAXHO: EC/N1M Bbl HE XOTWUTE YECHOK B BAKOAE, NOXANYWCTA, COOBWMWTE
ODPNUMAHTY NPU 3AKAS3E.
IMPORTANTE: SE NON DESIDERATE AGLIO NEL VOSTRO PIATTO, VI PREGHIAMO DI
INFORMARE IL CAMERIERE AL MOMENTO DELL'ORDINE.
IMPORTANT: SI VOUS NE SOUHAITEZ PAS D'AIL DANS VOTRE PLAT, VEUILLEZ EN
INFORMER LE SERVEUR LORS DE VOTRE COMMANDE.

e T e, R
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